BIERNAME

OPTIK 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 x1=
Schaum BLASEN: sparlich <> klein <> durchschnittlich <> groB < riesig
KONSISTENZ: zerkliiftet <> cremig <> schaumig <> sprudelig
FARBE: weiss <> off-white <> hellbraun <> dunkel
DAUER: anhaltend <> fliichtig <> suizid

Farbe - strohgelb <> goldgelb <> bronze <> bernstein <> kupfer <> kastanie <> mahagoni <- mokka <> schwarz

GERUCH/AROMA/GESCHMACK 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 X2=

Malz - schwach <> durchschnittlich < stark <> hart
+ Brot (hell/dunkel) <> Toast < Platzchen <> Melasse <> Karamell <> Korn <> Heu <> Stroh <> Schoko (Vollmilch/Zartbitter) <>
Kaffee <> Toffee <> Lakritze <> Rosinen <> Niisse <> Honig <> Vanille <> Rauch

Hopfen - schwach < durchschnittlich <> stark <~ hart
« blumig (Flieder, Geranie, Veillchen) <> parfumig <~ Krauter <> Sellerie <> Gras <> Kiefer <> Fichte <> Harz <> Zitrus <>
Grapefruit <> Orange/Mandarine <> Zitrone <> Limette <> Mango <> schwarze Johannisberere <> Holunderbliite <>
Holunderbeere <> Melone <> Stachelbeere <> Minze <> Pfeffer <> harzig

Hefe + schwach < durchschnittlich <> stark <-krass
- teigig <> siiB < Leder <> Seife <> Kase <> Fleisch <> Briihe <> Erde <> muffig <> Blatter <> Zwiebel <> Butter <> Kohl <>
schwefelig <> Nelke <> Klebstoff <> Banane <> roter Apfel <> getr. Friichte <> Pfirsich/Aprikose <~ Passionsfrucht <> Birne <>
griiner Apfel

SiiBe - schwach <- moderat <> schwer < krass

Siure - schwach < moderat <> schwer <> krass

Bitterkeit - schwach < moderat <> schwer <> krass

MUNDGEFUHL 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 X2=

Korper - schwach <- mittel <> vollmundig

Textur - diinn < dlig < cremig < klebrig <> glatt <> seidig <> alkoholisch <> dick <> mineralisch <> grobkdrnig

Kohlensiure - sprudelig < lebendig <> durchschnittlich <> soft <> schal

ABGANG 1 2 3 4 5 6 1 8 9 10 X2=

Dauer * kurz <> durchschnittlich <> lang

Sensorik + metallisch <> kreidig <> hart <> bitter <> kratzig

Drinkability - sofort noch eines <> siiffig <> trinkbar <> kein weiteres mehr

GESAMTEINDRUCK 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 x3=

WERTUNG ( Optik + Aroma + Mundgefiihl + Abgang + Gesamteindruck ) /20 =
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